
U nsere Aperitif Empfehlung: 
„Aperol Sprizz“ 

Aperol m it P rosecco aufgegossen und ein  Spritzer W asserm elone 
oder 

 „Rha-secco“  Rhabarbernektar m it P rosecco aufgefüllt 
4 ,80  

 

Tagesm enüTagesm enü   
 

 Jakobsmuscheln und Thunfisch m it Rucola in  Trüffelvinaigrette 
oder 

Tatar vom  Lachs m it kleinen R eibekuchen 
* 

 H irschrücken auf w interlichem  P ilzragout  
und Portw einglace, dazu G emüse der Saison 

 oder 
 V ariation vom  Skrei-K abeljau, gedämpft, gebraten und als Püree, 

serviert auf 2 Saucen und m it kleinen G emüsen  
* 

D essertteller Tante Lucie 
 

  oder 
 

Französische K äse 
43,00  

 
 

U nser kleines M enü im  W interU nser kleines M enü im  W inter   
  

Steckrübensuppe  
* 

R ehragout m it W intergemüsen und K roketten  
* 

T iram isu auf B eerenmark 
26,00 

 

  

Empfehlung:Empfehlung:   
O chsenfiletscheiben und geschmorte R ippe vom  U S-Beef auf Rotw ein, 

m it Rucolapüree und G emüsen  
26,00  

      

  



Vorspeisen: 
K artoffel-Lauchsuppe m it C routons 

5,50 
Steckrübensuppe m it N ordseekrabben 

6,50 
Tappas Vorspeise:  Scampi in  pikantem  O livenöl 

7,90 
Rapunzelsalat in  K artoffeldressing m it gerösteten Speckstreifen  

7,90 
Bunter B lattsalat in  F renchdressing m it gebratenen Streifen vom  Ochsen  

12,50 
Ochsencarpaccio m it Rucola, Parm esan und Trüffelvinaigrette 

11,00 
G ebratene Gänseleber m it Apfel auf Traubensahne 

14,50 
Bouillabaisse m it Jakobsmuscheln und Scampi,  

dazu Rouilly &  Röstbrot 
14,90  

H auptgerichte: 

Putengeschnetzeltes m it Champignons in   Rahm , dazu Röster und Salat 
13,90 

Schw einerücken vom  G rill m it P feffersauce, Pommes frites und Salat 
13,90 

Lachsschnitzel auf pikanter K räutersauce m it G emüse und N udeln  
14,90 

G ebratene Jakobsmuscheln m it B roccoli und Püree 
18,90 

H irschschnitzel m it Parmaschinken auf A rtischockengemüse 
19,90 

 K abeljau aus dem  K räuterdampf m it Senf-Champagnersauce, 
dazu Püree und kleine G emüse 

19,90   klein  14,90 
F ranzösische Entenbrust auf Cassis, dazu G emüse und K artoffelküchlein  

19,90 
R inderrücken inn der K räuterkruste gebraten m it Rucola, 

Balsam ico, Parm esan und gebratenen K artoffeln  
21,90 


